
DOMAINE DE LA COURBEDOMAINE DE LA COURBEDOMAINE DE LA COURBEDOMAINE DE LA COURBE    
 

Menus groupes semaine (lundi midi au vendredi midi) 
 

Formule tous compris, nos menus comprennent : l’apéritif (un kir), les boissons (1 bouteille 75cl de vin blanc, 1 bouteille de 75cl de vin rouge, 1,5l d’eau de source), le café. Autocariste une 
gratuité chauffeur pour les groupes + 20 personnes et une gratuité accompagnateur pour les groupes + 40 personnes. Les tarifs ci-dessous sont établis sur les bases horaires suivantes : 
midi : 12h00 à 17h00 et soir : 19h30 à 0h30. Possibilité d’ouvrir un bar après le repas 
 
Traiteur : Patrick Ménard 
 
 
Entrée  Coquille de poissons froide ou chaude   Coquille de poissons froide ou 

chaude 
plat Paupiette 250gr fines herbes à la 

sauce forestière 
Choucroute (dont 2 saucisses de Strasbourg, 1 jarrotin de 500gr, 1tr de 

Morteau, 1tr de jambon à l’ancienne 
Paëlla  Tripes (400gr) au cidre ou vin 

blanc 
Fromage 1 portion camembert 1 portion camembert 1 portion camembert 1 portion camenbert 
dessert Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits 

Prix repas midi : sans animation  20 €, avec animation 23 €. Prix repas soir : sans animation 22.5 €, avec animation 25 € 
 
 

 
Entrée    Coquille de 

poissons froide ou 
chaude 

Assiette de pâté ou pot de 
rillette ou assiette aux 2 

jambons 

  Assiette de pâté ou 
pot de rillette ou 
assiette aux 2 
jambons 

plat Bœuf  bourguignon cassoulet Langue de bœuf 
250 gr 

Blanquette de veau Choucroute de la mer 
(choux avec sauce et 

cocktail de fruits de mer) 

Blanquette de la mer (riz 
parfumé, sauce béchamel 
avec champignons et fruits 

de mer) 

Cuisse façon coq au 
vin 

Fromage 1 portion 
camembert 

1 portion 
camembert 

1 portion 
camembert 

1 portion camembert 1 portion camembert 1 portion camembert 1 portion camembert 

dessert Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits Feuilleté aux fruits 

Prix repas midi : sans animation  21 €, avec animation 24 €. Prix repas soir : sans animation 23.5 €, avec animation 26 € 

 
Entrée  Salade périgourdine Salade périgourdine Salade périgourdine Salade périgourdine Salade périgourdine 
plat Tête de veau avec langue Cuisse de canard poivre vert Cuissot de biche sauce chasseur 

(selon saison) 
Gigot d’agneau sauce 

champignons 
Rôti de veau sauce normande 

Fromage Assiette de salade avec son 
fromage 

Assiette de salade avec son 
fromage 

Assiette de salade avec son 
fromage 

Assiette de salade avec son 
fromage 

Assiette de salade avec son 
fromage 

dessert Feuilleté aux fruits ou Paris Brest 
ou choux à la crème 

Feuilleté aux fruits ou Paris Brest 
ou choux à la crème 

Feuilleté aux fruits ou Paris Brest 
ou choux à la crème 

Feuilleté aux fruits ou Paris Brest 
ou choux à la crème 

Feuilleté aux fruits ou Paris Brest 
ou choux à la crème 

Prix repas midi : sans animation  24 €, avec animation 27 €. Prix repas soir : sans animation 26.5 €, avec animation 29 € 

 
Si vous choisissez l’option animation, elle est assurée par un musicien professionnel : Frédéric Norman. Le prix de l’animation est basé sur un minimum de 30 personnes. Pendant le repas il 
s’accompagne des instruments suivants : synthétiseur,  guitare jazz, guitare d’ambiance, banjo, accordéon. Après le repas, en animateur disc-jockey, il vous fait danser sur les airs de votre 
choix. 
 
Vous pouvez nous consulter pour d’autres formes d’animations. 


